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Puch, im Mai 2012
Liebe WWOOF- und alle anderen Menschen,

der Fruhling hat Einzug gehalten und uberall wird fleilig angebaut
und gegartelt. Wenn es das Wetter irgendwie erlaubt, spielt sich
schon alles im Freien ab. Ich geniel3e immer besonders die ersten
wirklich  warmen Sonnenstrahlen und die spurbare, reine
Lebenskraft, die von der Sonne ausgeht.

Vor allem in der Landwirtschaft habt ihr jetzt sicher eine sehr
arbeitsintensive Zeit. Deshalb gonnt euch doch eine Pause und
macht es euch mit diesem bunten Rundbrief gemdtlich! Interessante
Berichte wie Uber die Landwirtschaft in Palastina, eine Quasi-
Bauanleitung fur ein Haus um 4000 Euro, Buch- und Filmtipps,
Berichte  Uber  Fotovoltaikanlagen = mit  Burgerbeteiligung,
Erfahrungsberichte und vieles mehr warten auf euch.

Zahlreiche Ruckmeldungen haben mich seit dem letzten Rundbrief
erreicht, vor allem nach der Ausstrahlung des ORF — Beitrages war
das Feedback von WWOOFerIinnen und WWOOF-Bauerinnen und
Bauern gewaltig. So viele positive und nette Nachrichten, verknupft
mit guten Wunschen, dass ich sie gar nicht alle einzeln hier
aufzahlen oder abdrucken kann!

Ein Danke, das vom Herzen kommt gilt auch Hildegard, die bei
Fragen immer erreichbar ist, mir beim Einsackin des Rundbriefes
hilft und mich immer wieder unterstutzt! Es gibt aber noch andere
Engel bei WWOOF, die auch gerne einmal genannt werden durfen:
Glnter (WWOOF-Urgestein®) ist aktiv bei vielen Veranstaltungen
und wirklich bei jedem Stammtisch dabei. Georg, unser WWOOF-
Bauer und EDV-Spezialist, der viel von seiner Zeit in die WWOOF-
Homepage steckt. Jan, Co-Organisator von WWOOF Deutschland,
der mit uns regelmalig beim Stammtisch einen regen
Erfahrungsaustausch betreibt. Und Michael, der einfach da ist und
mich bei Veranstaltungen oder bei allem was sonst so kommt
unterstutzt.

Ich danke euch Allen sehr herzlich!

So, nun wuinsche ich euch noch eine schéne Zeit mit vielen
wunderbaren (neuen oder alten) WWOOF-Begegnungen und
schicke sonnige und fruhlingshafte Grufie!

Eure Martina



TERMINE

Jeden Dienstag bis 19. Juni 2012 von 18.30 bis 20 Uhr
Veranstaltungsreihe Erndhrungssouveranitat

Universitat fur Bodenkultur, 1190 Wien, Hérsaal EH 03 (Wilhelm Exner
Haus); Ringvorlesungen - Theorie und Praxis fir ein alternatives
Lebensmittel- und Agrarsystem - geben einen vertieften Einblick in die
Probleme des bestehenden Lebensmittel- und Agrarsystems, diskutieren
aktuelle Hindernisse und Herausforderungen und stellen mdgliche
Alternativen und Handlungsmoglichkeiten mit wechselnden Referentinnen
vor. www.rvfoodsovereignty.wordpress.com/

18. bis 27. Mai 2012

CROSSROADS - Festival fur Dokumentarfilm und Diskurs

Forum Stadtpark, Graz. Aktuelles Filmprogramm, Vortrdge, Workshops
und Podiumsdiskussionen unter anderem zu den Themen Zerstérung der
Natur und unserer Lebensgrundlagen, weltweiter Widerstand dagegen,
Migration und Geschlechtergerechtigkeit. Aufzeigen von Entwicklungen
die in den Mainstream-Medien nicht ausreichend oder unkritisch
behandelt werden. www.crossroads-festival.org

31. Mai 2012
Neongreen Network, 5. Erdgesprache in Wien — siehe Riickseite

1. bis 3. Juni 2012

10. Konferenz Zivilgesellschaft, RIO +20: Unterwegs zu globaler
Verantwortung? Stift Ossiach, Karnten. Das neue Bild der Welt und der
Weg zu globaler Verantwortung.

www.initiative-zivilgesellschaft.at

21. Juni 2012 von 10 bis 16 Uhr, Young Scientist Forum 2012,
“Greening Agriculture- which way to proceed?”

The Young Scientist Forum is open to everybody and will be held in
English. The forum is annually organized by students of the BOKU
University Vienna. There will be key speakers and discussions concerned
with the different aspects of green agriculture and its potential future
trends. The main focus will be on the role of green agriculture in reducing
poverty and increasing well-being and food security in the global south.
www.boku.ac.at/cdr.html;

Email: young.scientist.forum2012@gmail.com
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WWOOF-INFORMATIONSTAGE IN WIEN
Wir stehen Euch fur Informationen, zum Abholen der Hofliste, zum
Kennenlernen und Wiedersehen zur Verfigung:
Jeden 2. Mittwoch des Monats, 15 - 19 Uhr
Freiraum im Restaurant Dreiklang
Wasagasse 28, 1090 Wien
(Schottentor, Station Schwarzspanierstrasse, Berggasse hinunter, 1. links)

Achtung: Zahlschein (in der Heftmitte) ist aus postalischen
Grunden ohne Aufdruck!

Mitgliedsbeitrige pro Kalenderjahr bei WWOOF-Osterreich:

Beitrag WWOOF-Hof € 30
Beitrag WWOOFerlnnen Einzelliste € 25 / Partnerliste € 37

Liebe WWOOF-Bauerin, lieber WWOOF-Bauer,

zur Erinnerung, nachdem es immer wieder in Vergessenheit gerat:
WWOOFerlnnen durfen keine bezahlten Arbeitskrafte ersetzen und
nicht fir gewerbliche Tatigkeiten heran gezogen werden.
WWOOFerlnnen helfen 4-6 Stunden taglich fur freie Kost und
Unterkunft bei mindestens 1 freien Tag pro Woche.
WWOOFerlnnen dirfen keine gefahrlichen Gerate bedienen.
WWOOFerlnnen haben nur mit einer gultigen Hofliste den
WWOOFer-Status. Bitte fragt unbedingt danach! Fragt auch nach
einer Krankenversicherung.

Mitglieder konnen gerne kostenlos im Rundbrief inserieren. Schickt
mir einfach ein Email an office@wwoof.at.

Teilweise sind noch alte Mitgliedsbeitrage offen! Zahlt sie doch
ein! Ich wirde meine Zeit wirklich lieber mit wichtigeren und
angenehmeren Dingen verbringen, als euch zu mahnen! Macht
doch einen Dauerauftrag und die Sache ist erledigt!




BRIEFE AN WWOOF OSTERREICH

Auf Forschungsreise durch Tirol

Noch immer bin ich forschend unterwegs, fir mein Doktorat in
Kulturanthropologie Uber WWOOF. Letzten Sommer war ich fur vier
Wochen in Tirol, auf drei Héfen, und habe viele schéne Erfahrungen
gesammelt. Am Ziegenhof im Alpbachtal habe ich das
Ziegenmelken und von den Hofleuten viel Uber Lebensmittel und
Erndhrung  gelernt.  Sogar bei einem  Vortrag  Uber
Lebensmittelfalschungen waren wir gemeinsam. Dann ging es
weiter zum Krautergarten im Brixental, wo das stundenlange Bliten
pflicken zu einer meditativen Entspannung wurde. Aber auch das
Zusammensitzen und gegenseitige Kennenlernen kommt hier nicht
zu kurz. Danach legte ich einen Zwischenstopp an der Uni
Innsbruck ein, um Dr. Mathilde Schmitt am |Institut fir
Gebirgsforschung zu treffen. Sie war auch schon als WWOOFerin
unterwegs, in Neuseeland! Und schlieBlich habe ich noch die
Krauterey im Gschnitztal besucht, wo ich zusammen mit der
Bauerin ein tolles Projekt verwirklichen konnte und wir gemeinsam
einen Barfullweg im Schaugarten angelegt haben. Tirol ist auf jeden
Fall eine WWOOF-Reise wert, tolle Wanderwege und hibsche
Dorfer gibt es da zu entdecken.

Nach meiner Ruckkehr aus Tirol war ich mit Martina beim
Stammtisch in Wien. Da war diesmal ganz schon was los, eine
lustige Runde von WWOOFerlnnen und Hofleuten. Dort hatte ich
dann Gelegenheit zu erzahlen, was den Bauerlnnen so am Herzen
liegt: Viele winschen sich ein online Forum, wo man Erfahrungen
austauschen kann oder z.B. nach extra Helferlnnen fur ein Hoffest
oder nach WWOOFerlnnen mit speziellen Talenten suchen kann.
Brigitte von der Krauterey hatte auch die tolle ldee, eine neue
Kategorie in der Hofliste einzufihren: Viele WWOOFerInnen wollen
das Internet am Hof benutzen, aber nicht jedem ist das recht. Eine
neue Kategorie in der Hofliste wirde gleich klaren, ob Internet am
Hof vorhanden ist, oder eben nicht. Die Tiroler WWOOF Bauern und
Bauerinnen wirden sich auch sehr Uber regelmafige Treffen und
einen eigenen Stammtisch z.B. in Innsbruck freuen. SchlieRlich geht
es bei WWOOF um den Austausch; 90% aller Erfahrungen sind
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positiv aber es gibt auch manchmal Probleme, sowohl fur
WWOOFerlnnen als auch fur Hofleute. Da ist es dann ganz
dringend notwendig, sich bei WWOOF Osterreich zu melden! Nur
wenn ihr von euren Erfahrungen berichtet, kann sich auch etwas
andern. Und auch der Rundbrief kann nur Geschichten
veroffentlichen, wenn sich jemand die Zeit nimmt, dartUber zu
schreiben.

Ich mdchte mich bei allen Héfen bedanken, die mich so herzlich
aufgenommen haben, und auch bei denen, wo sich dann leider
doch kein Treffen ausgegangen ist - vielen Dank flr euer Interesse
an meiner Forschung. Herzliche Grif3e! Eure Elisabeth

Elisabeth Kosnik schreibt in Neuseeland ihre Doktorarbeit tber WWOOF, das
Thema lautet vereinfacht ausgedrickt ,WWOOF in aller Welt".

Dear Martina,

we have just came back from Feldkirchen, where we stayed by Ms
Aline Oberle for a few days and we are glad to inform you that it
was a wonderful experience! Thank you for your help.

Kindly regards, Riccardo from Italy

Wer Krauter genauso liebt wie ich und einfach nicht genug kriegen
kann von dem grenzenlosen Wissen rund um deren
Anwendungsmoglichkeiten und Heilzwecke, ist auf Adelheid Pfandls
Hohlsteinerhof in der Steiermark genauso gut aufgehoben wie ich
es vergangenen Sommer war. Adelheid hat einen wahren
Paradiesgarten vor ihrem Haus, geflllt mit allem, was schoén bliht,
duftet und heilt. Sie bewirtschaftet ihn seit Jahrzehnten nach
Demeter-Kriterien, was das Ganze natUrIich noch ein bisschen
aufwendiger, aber auch wertvoller )
macht. Sie ist nicht nur rund um gr._
die Uhr, sondern auch rund ums |
Jahr schon damit beschaftigt,
auch  wirklich jede Pflanze
zeitgerecht zu pflanzen, zu ernten, g
zu trocknen, als Tee, Seife oder |
Tinktur zu verarbeiten oder sogar
die Beeren aus Nachbars Garten . 3 BN
einzukochen. Wahrend meines Aufenthalts am Hohlstelnerhof hat
uns der Wettergott leider recht herbstliches und regenreiche Tage
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beschert. Sonnige Stunden haben wir genutzt, um korbeweise
Schafgarbe oder Blaue Malve zu pflicken. Unwirtlichere Stunden
haben wir in der warmen Stube mit abrebeln von Thymian,
Bohnenkraut, himmlisch duftender Katzenminze und Johanniskraut
verbracht. Bereits fertig getrocknete Bluten und Blatter wurden zu
Tees abgepackt. Vor Sonnenuntergang war immer noch Zeit fur eine
Schwammerlrunde im nahe gelegenen Wald. Adelheid hat oft noch
bis tief in die Nacht Beeren eingekocht. Der traumhafte Geschmack
der schwarzen Johannisbeer-Marmelade wird mir wohl noch
genauso lange in Erinnerung bleiben wie der Duft von Georgs frisch
gebackenem Brot am frUhen Morgen. Absolute Highlights waren
auch das Frauenkrauterseminar und das Krauterbuschen binden
am Ende meines Aufenthalts. Eine absolute Empfehlung auch fur all
jene, die ihr Krauterwissen erweitern wollen, aber nicht immer Zeit
fur einen (langeren) WWOOF-Aufenthalt haben. Termine von
Krauterseminaren und -wanderungen werden immer auf
www.demetergarten.wg.am angekindigt. War jedenfalls wiedermal
eine absolut bereichernde WWOOF-Erfahrung, die meine
Wertschatzung vor der Arbeit der Bio-Bauerlnnen wieder ein grof3es
Stuck wachsen hat lassen.

Petra Pfann aus Wien

Annalena - Die erste WWOOFerin im heurigen Jahr

auf unserem Biohof

Als die Anfrage von der Studentin Annalena aus Deutschland far
Marz kam, war ich zunachst ein wenig skeptisch wegen dem
Zeitpunkt. Denn im Marz kann bei uns im Gailtal noch viel Schnee
sein und das lasst dann naturlich nur wenige Aussenarbeiten zu. Da
Annalena aber nur zu der Zeit Ferien hatte, sagte ich zu.
Glucklicherweise hatten wir dann die ganze Zeit das schonste
Wetter und kein bisschen Schnee, auch keinen Regen, den wir
nach so langer Trockenheit (seit dem Herbst) eigentlich dringend
ersehnten. Das Gute an dem Ganzen: wir konnten viel im Freien
werkeln, zunachst einmal hauptsachlich in unserem grolien
Obstgarten: Laub rechen, Obstbaumschnittgut aufraumen. Freilich
gab es auch schon in der Jungpflanzenanzucht zu tun: aussaen und
pikieren waren am Programm, auch das Ausmisten des Ziegen- und
Schafauslaufes stand auf der Tagesordnung. Der Mist wurde
sogleich zur Duingung unserer Obst- und Beerenkulturen
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verwendet. In Annalena fanden wir (ich und mein Mann) eine
selbstbewusste, offene und fréhliche Frau, die gut anpacken konnte
und wir hatten auch viele gute und anregende Gesprache mit ihr.
Wir lernten sie als kritische Zeitgenossin kennen, die sich so wie wir
viele Gedanken Uber bewusstes Konsumverhalten, Ernadhrung und
dergleichen macht und durchaus auch eine sehr politisch denkende
und engagierte Frau ist. Gleich gewohnten wir uns aneinander und
es machte viel Freude, mit ihr die Zeit zu verbringen. Die vegane
Ernahrung konnten wir gut akzeptieren und den Speiseplan auch
dahingehend abstimmen. So wie wir fand Annalena auch viel
Gefallen an unseren Haus- und Wildtieren am Hof. Besonders fiel
ihr auf, wie viele Vdgel sich in unserem grolien Obstgarten
aufhalten und uns mit ihrem Gesang und munterem Treiben
erfreuen. Eine Besonderheit war es natirlich, den seltenen
Wiedehopf bei uns am Hof zu sehen, der alljahrlich bei uns ein gern
gesehener Gast ist und wuns immer wieder mit seinem
charakteristischen Upup - Ruf begleitet. Da in dieser Zeit noch nicht
so ein dichtes Arbeitsprogramm bestand, war ich mit Annalena
jeden Samstag unterwegs zu verschiedenen interessanten
Weiterbildungsveranstaltungen, bei denen sie viel lernen konnte.
Das war eine gute Gelegenheit fir meinen Mann die
Fleischentzugserscheinungen mit einem ordentlichen Stlck
Lammbraten zu mildern.

Far Annalena blieb neben der gemeinsamen Arbeit genug Freizeit,
um sich mit Dingen ihrer Wahl zu beschaftigen: einen Spaziergang
zu machen, die Vogel zu beobachten, mit den Katzen zu spielen,
ein interessantes Buch zu lesen, freilich auch ihre Emails zu
checken und mit Inrem Freund zu skypen. Am wenigsten hatte sie
Lust, sich hier den mitgebrachten Studienunterlagen zu widmen,
das musste wohl auf zu Hause warten. Es war eine schone
gemeinsame Zeit und wieder einmal haben wir durch die
Organisation WWOOF einen wunderbaren Menschen
kennengelernt, den wir in unser Herz geschlossen haben. Gerne
haben wir ihr auch Einiges von unseren Erfahrungen und unserem
Wissen auf ihren Lebensweg mitgegeben. Wir am Biohof
Madritsch - Halder freuen uns schon auf unsere weiteren
WWOOFer der heurigen Saison, die sich bereits zahlreich gemeldet
haben.



Erfahrungsbericht von Annalena Stenzel beim

Biohof Madritsch-Halder in Karnten im Marz 2012

Als ich Abends am Bahngleis ankam und Christiane Halder mich
abholte, konnten meine Augen noch nicht erkennen in was fur eine
schone Landschaft mich meine Wahl zum Biohof Halder-Madritsch
im Karntner Gailtal gefuhrt hat. Ich bin sehr herzlich von Christiane
und Hans empfangen worden und auch die anderen
Hofbewohner_innen haben sich schnell an mich gewdhnt, sowohl
der Kater Moritz und die zwei Katzen Schnuffi und Bianca, als auch
die Ziege Greta. .

Ich bin mit dem Gedanken wwoofen
gegangen, um den Studienalltag hinter mir
zu lassen, etwas korperlicher Arbeit
nachgehen zu kénnen und im Bereich der §
Landwirtschaft etwas zu lernen. Meine Zeit ESSEss
hier war sehr schon und ich habe viel & \§8
gelernt. Da ich Soziale Arbeit studiere und |
eigentlich nicht aus dem Bereich der |
Landwirtschaft bin, konnte ich bei jeder
anstehenden Arbeit von Christiane lernen
und wurde immer gut von ihr angeleitet. Da ich im Gemusegartnern
wenig Erfahrung hab, hat Christiane immer sehr viel Wert darauf
gelegt, mir alles zu erklaren, sei es von Bodenfruchtbarkeit Uber
Aussaat und Baumschnitt bis hin zu ihrem personlichen
Jahresrhythmus als Biobauerin. Auf meine Fragen sind Hans und
Christiane immer eingegangen und haben sie so gut es ging
beantwortet. Das Verhaltnis von Geben und Nehmen zwischen
Arbeit und der Unterbringung und des Essens fand ich mehr als
ausgeglichen. Die Gegebenheit eines eigenen Zimmers mit
eigenem Bad und eigener Toilette lasst sich sehr gut mit der
eigenen Privatsphare vereinbaren. Die Arbeitszeit von maximal vier
Stunden empfinde ich als angemessen. Es ist meiner Meinung nach
zu betonen, dass Christiane so gut es ging auf meine vegane
Erndhrung eingegangen ist und immer leckere Mahlzeiten
zubereitet hat! Alles in allem lasst sich sagen, dass sich alle meine
Erwartungen weit mehr als erflllt haben. Tolle Highlights waren die
Kurse, an denen ich teilnehmen konnte wie , Saatgutgewinnung

oder , Obstbaumschnitt “. Auch die Chance gehabt zu haben, zu
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einem jahrlichen Treffen der Biobauerinnen und Biobauern von
Karnten am Biolandbautag zu gehen, war groRartig. Zusatzliches
Highlight war au3erdem das Brotbacken mit Hans, das er einmal
monatlich mit eigenem Getreide, eigener Muhle, sowie einem
eigenen Holzofen , wie friilher “ macht.

Ich hatte viel Spald und schone Gesprache mit Christiane und Hans
und auch die Tatsache, dass sie mich immer gefragt haben, ob ich
zu Veranstaltungen, Vortragen oder zum Einkauf mitkommen
mdchte, zeigt von einer bemerkenswerten Offenheit. Ich habe mich
sehr wohl gefuhlt und abschlieRend lasst sich sagen, dass ich mit
vielen neuen Erfahrungen und schdénen Momenten nach Hause
gehe und viele kleine Schatze sammeln konnte, die ich in anderen
Augenblicken wieder auspacken und mit anderen Menschen teilen
werde!

Liebe Martina, die ersten drei WWOOFerInnen waren schon da und
wollen tageweise wieder kommen, da sie alle aus dem Wiener
Raum kommen. Im Juli bekomme ich dann einen langeren Besuch
aus \Vorarlberg. Es ist wirklich spannend! Man stellt sich als
.Neuling“ ja schon die Frage, wie das wohl werden wird. Aber es ist
eine tolle Erfahrung und bis jetzt hatte ich nur super nette Leute bei
mir. Ich wirde mich auch Uber Besuch aus anderen Landern freuen.
Danke und liebe Grifte sendet Ursula, WWOOF-Bauerin, Wien

"It is only with the heart
that one can see rightly:
what is essential is
invisible to the eye”

The fox in The Little Prince
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GRATULATIONEN

Harﬂ'ﬂm
Wir gratulieren Jan-Philipp Gutt (Co-Ordinator G»'.'Ei'ﬂﬂam“l
von WWOOF Deutschland, Studium an der BOKU I
Wien) herzlichst zum Bachelor! ‘ﬁa{
Lieber Jan, alles Gute! %f, “

Die Druckerei RehaDruck in Graz erhielt das Osterreichische
Umweltzeichen. Unsere WWOOF Druckerei wurde unter anderem
fur umweltschonende Produktionsverfahren, sparsamen Umgang
mit naturlichen Ressourcen, sowie Vermeidung von Abfallstoffen
ausgezeichnet. Herzlichen Glickwunsch und nur weiter so!

Erst die Moglichkeit,
einen Traum zu verwirklichen,

macht unser Leben lebenswert.
Paulo Coelho, Der Alchimist

DIES UND DAS

Landwirtschaft in Palastina

Nader Hanna hat es sich zum Ziel gesetzt eine WWOOF-
Organisation in seiner Heimat Palastina zu grunden. Im folgenden
Interview spricht er Uber die traditionelle Landwirtschaft der
Falaheen und Uber seine Vision durch internationale
Aufmerksamkeit den Friedensprozess in Nahost zu unterstitzen.
Die Fragen stellte Jan-Philipp Gutt.

Nader, wie sehen grundsétzlich die Bedingungen fiir Landwirtschaft
in Pal&stina aus?

In Palastina kann eine Vielfalt an Frachten angebaut werden. In
Jericho und im Jordan-Tal gedeihen Datteln, Bananen, Kokosnusse,
Avocados, Kiwis und so ziemlich alle tropischen Gewachse und
auch Zitrusfrichte. Wir sind besonders stolz auf unsere
Olivenbaume, aber wir sind auch bekannt fur den Anbau von
Mandeln und Johannisbrot, Granatéapfeln, Pfirsichen, Apfeln,
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Pflaumen, Birnen, Feigen, Weintrauben und vielem mehr. Was
Feldfrlichte angeht bauen die Leute unter Anderem Auberginen,
Zucchini, Tomaten, Karotten, Kartoffeln, Gurken, Kohl, Wasser- und
Honigmelone an. Man findet in Palastina unterschiedlichste mikro-
klimatische Bedingungen und Ausgangsvegetationen. Es wachst
wortwoértlich alles in den milden bis trockenen Klimaten, kalten
Nachten und hervorragenden Boden.

Kbénnen eure Produkte exportiert werden oder wird zur
Selbstversorgung angebaut?

Gangige Exportprodukte sind Oliven und Olivendl, Couscous,
Mandeln, Honig, getrocknete Frichte, Thymian und andere Krauter
bzw. Gewurze. Jedoch steht Palastina unter militarischer Besetzung
der Israelis. Somit kontrolliert das israelische Militar alles, was nach
Palastina eingefuhrt wird oder das Land verlasst. Der Export von
Gutern ist immer wieder problematisch. Grund ist unzureichende
Kooperation von Seiten des Militars sowie hohe Kosten, die mit
Kontrollen des Militdrs und Genehmigungen verbunden sind. Ein
paar wenige Landwirtschafts-Kooperativen haben es geschafft
palastinensische Produkte zu exportieren, aber die Preise dieser
Produkte sind ziemlich hoch, wenn sie beim Verbraucher
ankommen. Aus diesem Grund haben die Verkaufe eher
symbolischen Wert und werden vor Allem an internationale
Hilfsgruppen vermarktet, die sich damit solidarisch mit der
palastinensischen Landbevolkerung zeigen, die unter den
Bedingungen der Besetzung leben muss.

Welchen Stellenwert hat die 6kologische Bewirtschaftungweise in
Paléstina?

So ziemlich alles was in palastinensischen Ddrfern angebaut wird ist
Okologisch produziert. Die palastinensischen Bauern (Falaheen)
sind seit jeher arm und konnten sich nie Pestizide, kunstliche
Dungung und Bewasserung leisten. Also mussten sie mit den
Naturgegebenheiten umgehen, die sie vorfanden und diese Form
der okologischen Landwirtschaft auf trockenen Bdoden wurde zur
Lebensweise der Falaheen, die heute noch dieselben Methoden
anwenden wie schon ihre Vorfahren.
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Wer Landwirtschaft in Paléstina betreibt muss sich vermutlich mit
speziellen Schwierigkeiten auseinandersetzen. Miissen Bauern
Landkonfiszierung fiirchten?

In Palastina gibt es tatsachlich viele spezifische Komplikationen. Die
zwei groften sind die der Landkonfiszierung und Umsiedlung. Die
West Bank ist in drei Bereiche aufgeteilt:

Area A bezeichnet Stadte in denen sowohl die Verwaltung als auch
die Uberwachung der Sicherheit in Handen von Paléstinensern
liegt. Orte mit der Kategorie Area B sind palastinensisch verwaltet,
die Sicherheitskrafte werden jedoch von Israel gestellt. Area C
schliel3lich versammelt Ortschaften und zusammengeschlossene
Gemeinden, in denen sich die israelische Kontrolle sowohl tber die
Verwaltung als auch die Sicherheitskrafte erstreckt. 62% der West
Bank fallen in die Kategorie Area C, die von Bauern und Beduinen
bewohnt wird. Von dort und auch aus den Area B-Gebieten gibt es
aus verschiedenen Grunden einen permanenten und steigenden
Fluchtlingsstrom: Einschuchterung und Gewalt von israelischen
Soldaten und Siedlern, Abriss ihrer Heimstatten und
Landkonfiszierung fur die Ausweitung israelischer Siedlungen.
Letztere ist eine direkte Verletzung von Artikel 53 der vierten Genfer
Konvention von 1949, welche festlegt, dass es illegal fur eine
Besatzungsmacht ist einen Teil ihrer Bevdlkerung in ein Gebiet zu
ubersiedeln, das sie besetzt hat. Noch dazu gibt es zwei getrennte
Rechtssysteme: lllegale israelische Siedler der West Bank leben
unter israelischem burgerlichem Recht wahrend einheimische
Palastinenser unter israelischem Militarrecht leben. Ein bestimmtes
altes osmanisches Gesetz wendet Israel noch immer auf die
Palastinenser in der West Bank an. Es legt fest, dass Ackerland in
israelischen Besitz Ubergeht, wenn es 3 Jahre hindurch nicht
bewirtschaftet wird. Es wird dann schlielich an Siedler Ubertragen,
wodurch  vertriebene  Palastinenser die Grundlage ihres
Lebensunterhaltes verlieren.

Wie gehen die Menschen mit dem Problem der Wasserversorgung
um?

80% des palastinensischen Wasserreservoirs wurde konfisziert und
an israelische Siedlungen verteilt um dort Uppige Garten auf
privatem und illegal konfisziertem palastinensischen Land
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anzulegen. Nicht selten fuhrt das Wassernetzwerk an einem
palastinensischen Dorf vorbei um zwei Siedlungen zu verbinden,
und den Palastinensern ist es verboten das Wasser zu verwenden,
was das Leben in diesen Gebieten schwieriger macht. Somit wurde
Wasser als ein Werkzeug zur Umsiedlung genutzt. Palastinensische
Bauern muissen haufig dutzende Kilometer auf ihren Traktoren
fahren um Zugang zu auch nur einem Kubikmeter Wasser zu
erhalten. Das Wasser stammt von ihrem Land, wird jedoch von
Israelis zu unrealistischen Preisen verkauft um die subventionierten
Wasserkosten flr israelische Siedler zu kompensieren. Die
Extrakosten fur den Transport erhohen die Ausgaben noch mehr.
Deswegen haben Palastinenser kaum genug Wasser zum Trinken
und fur die personliche Hygiene — deswegen nutzen Palastinenser
keine Bewasserung und verlassen sich auf die 60 cm jahrlichen
Regen fur ihre Fruchte auf dem Feld.

Aus welcher Motivation heraus griindest Du eine palédstinensische
WWOOF-Organisation? Was ist deine Vision, was sind deine Pléne
fiir WWOOF-Paléastina?

Meine Motivation WWOOF-Palastina auf die Beine zu stellen geht
uber die Landwirtschaft hinaus. Ich winsche mir, dass den
Palastinensern auf dem Land Beziehungen und kultureller
Austausch mit Menschen aus der ganzen Welt ermdglicht werden.
Landliche Gemeinschaften in Palastina sind sehr arm und kénnen
es sich oft nicht leisten zu reisen. Kontakte kdnnen also nur dann
entstehen, wenn Besuch von AulRerhalb kommt. Auerdem mdchte
ich, dass Menschen hierher kommen und uns Palastinenser so
kennenlernen wie wir sind statt nur ein Bild aus den taglichen
Nachrichten zu haben. Ich winsche mir, dass WWOOFer und
Palastinenser in gleicher Weise die gemeinsame Menschenwirde
erkennen, die sie verbindet. DarUber hinaus hoffe ich, dass
WWOOFer, nachdem sie das landliche Leben in Palastina unter
militarischer Besatzung kennengelernt haben, eine gerechte
friedliche Losung und ein Ende der Besatzung auf der Grundlage
des Volkerrechts befurworten, wenn sie in ihre Heimatlander
zuruckkehren.
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Neongreen-Network hat eine Gebrauchsinformation fur den
Planeten Erde verfasst: www.neongreen.net >
Gebrauchsinformationen.

Maggie, eine schwedische Studentin und ehemalige WWOOFerin in
Italien, verfasst eine wissenschaftliche Arbeit uber die
Lernprozesse von Menschen durch WWOOF. Um ein
reprasentatives Ergebnis zu erzielen, hat sie fur ihre Studie einen
Online-Fragebogen fur WWOOFerinnen entworfen. Nachfolgender
Link fuhrt euch direkt zum Fragebogen. Es ware schon, wenn
mdglichst viele von euch an der Umfrage teilnehmen wirden!

http://edu.surveygizmo.com/s3/772358/The-WWOOFing-Experience

Wisst ihr warum Zebras Streifen haben?
Die spezielle Musterung bewahrt die Tiere vor blutsaugenden
Insekten Fur die Facettenaugen von Tsetsefliegen und anderer
- Insekten werden Zebras dank der Streifen
unsichtbar. Von den Augen dieser, vor allem
nachtaktiven Insekten, kdnnen die Streifen
nicht aufgeldst werden. Forscher konnten
dies mit verschiedenen Plastikmodellen
(graue, schwarze, weille und gestreifte
Plastikzebras) feststellen — tatsachlich lockte
das gestreifte Exemplar, mit der groRten Ahnlichkeit zum echten
Zebrafell die wenigsten Insekten an.

Aus dem Standard

Roter Linsenaufstrich mit Radieschen

1 Tasse rote Linsen mit 2 Tassen Wasser, etwas gehackter Zwiebel,
und eventuell Ingwer ausdinsten. Mit Salz, Kurkuma, Pfeffer,
Zitronensaft abschmecken und dberkdhlt im Mixer kurz purieren
(nicht zu fein). Wer will kann noch etwas Frischkase darunter
mischen — Masse wird streichfahiger. Mit Radieschen oder Rucola
garnieren.
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Im Einklang mit der Natur — ein Traumhaus um wenig Geld

Der Brite Simon Dale hat in Wales ein reines Naturhaus fur sich und
seine Familie gebaut. Auf einem kleinen Sttick Land verwirklichte er
ein Haus, das fur sich selbst spricht - Warme und Gemutlichkeit,
kinstlerischer Anspruch und Ausstrahlung. Gemeinsam mit seinem
Schwiegervater errichtete er das Haus in Handarbeit - ohne
Vorkenntnisse. Benutzt wurden nur eine Kettensage, ein Hammer
und ein MeiRel. Nach vier Monaten und cirka 1000 bis 1500
Arbeitsstunden war es einzugsfertig. Kosten fur das Haus: knapp
4000 Euro. Verwendet wurden naturliche Materialien und Baustoffe
aus Abrissen und von Schrottplatzen.

Das Haus ist in einen Hang gebaut, was eine perfekte Isolierung
bietet, die durch Strohballen im Boden und an den Wanden erganzt
wird. Das Dach besteht aus einer Spirale aus Baumstammen, die
Wande sind aus Steinen und Lehm und wurden mit Kalk verputzt.
Das Ofenrohr des Holzofens wird vor dem Austritt durch Lehm
gefuhrt, um die Warme maximal zu speichern. Der Kihlschrank wird
Uber Kaltluft betrieben, die durch das Erdreich gefuhrt wird,
Solarpaneele erzeugen Strom fur Licht, Musik und Laptops und eine
Komposttoilette spart Wasser.
Umgeben ist das Haus von
einem Permakultur-Garten,
welcher der Familie einen Teil
der Nahrungsmittel liefert. Von
auBen sieht das Haus ein
bisschen aus wie bei den
Hobbits, von innen, wie in
einem gemdutlichen Marchen.
Inzwischen baut Simon an
grolleren Projekten - sein
Traum ist eine nachhaltige Gemeinschaft. Dieses erste Haus hat
sein Leben stark verandert.

Weitere Informationen:
www.simondale.net/house/index.htm

www.sein.de/gesellschaft/nachhaltigkeit/2011/im-einklang-mit-der-
natur-ein-traumhaus-fuer-4000-euro.html
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Dohle - Vogel des Jahres

Hoch Uber den Baumen fliegt die Dohle (Corvus monedula), die von
BirdLife Osterreich sowie deutschen Partnerorganisationen zum
"Vogel des Jahres 2012" geklrt wurde. Der friher weit verbreitete
Steppenvogel ist in Osterreich in vielen Regionen selten geworden,
es gibt geschatzte 3.600 bis 4.600 Brutpaare. "Trotz ihrer
Anpassungsfahigkeit an Dorfer und Stadte findet sich die Dohle auf
der Vorwarnliste der gefahrdeten Arten", berichtet BirdLife. "Die
Intensivierung der Landwirtschaft, die hohe Pestizidbelastung und
fehlende Brutmoglichkeiten lassen die Bestande schwinden."

Die schwarz gefiederte Dohle mit
den silber-blauen Augen st ein
Hohlen- und Nischenbriter und
nutzte einst Fels- und Lehmwande,
aber auch Astlocher und
Schwarzspechthdohlen. Spater hat
sie sich in der menschlichen
Nachbarschaft gut eingerichtet:
Hohe Gebaude wie alte Kirchtirme
oder Industriekamine boten
vorzuglichen  Unterschlupf sowie
Weiden, Felder und Wiesen einen
reich gedeckten Tisch mit Kéafern,
Heuschrecken, Wirmern und
Schnecken.

Es gibt im Leben nichts Wichtigeres als DAS LEBEN.

gefunden bei den Waldviertlern, Heini Staudinger
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BUCHER

,Lust auf Neues?

SOJA einfach faszinierend, faszinierend einfach*

Aufgrund der groRen Nachfrage hat Maria Karl ihr Buch Uber die
Sojabohne nochmals aufgelegt. Das Buch zeigt zum Beispiel wie
man/frau selbst Sojamilch und Tofu herstellen kann. Viele leckere
sufRe und pikante Rezepte bringen Abwechslung in den Speiseplan.
Auch Wissenswertes Uber die Geschichte der Sojabohne sowie
Tipps von zwei Biobauern fur den Anbau im eigenen Garten sind
enthalten.

Achtet auf die Herkunft der Sojabohnen! Schutzt die Regenwalder
und unterstitzt den Erhalt von gentechnikfreiem Saatgut durch den
Kauf bei Osterreichischen Bio-Betrieben! Die Sojabohne ist die
eiweillreichste Hulsenfrucht, sie enthadlt essentielle Aminosauren,
Mineralstoffe, Vitamine, Lecithin und ungesattigte Fettsauren. Eine
gute Alternative ist die Sojabohne auch flr Veganer, Vegetarier,
Personen mit Lactoseintoleranz und bei hohem Cholesterinspiegel.
Sie soll durch ihre Phytoostrogene (pflanzliche Hormone) auch bei

Wechselbeschwerden hilfreich sein.
Bezug bei Maria Karl, BozenerstralRe 7, 8200 Gleisdorf,
Tel. 03112-36973, maria-karl@gmx.at

Die 50 groRten Energiesparliigen

Die Kosten fur Energie steigen unaufhaltsam, die personliche
Energiewende steht langst an! Allerdings sind Empfehlungen von
Umweltpolitikern, Energieunternehmern oder Okoberatern oft nicht
wirklich gut fur unsere Geldtasche - und manchmal nicht einmal gut
furs Klima. Der Journalist Markus Groll legt in dem im Krenn-Verlag
publizierten, 192 Seiten starken Buch den Finger auf 50 der
gangigsten Irrtimer rund um Strom, Sprit und Heizen. Groll klopft
Okomythen ab, analysiert, wie die dsterreichische Umwelt- und
Energiepolitk die  Energiewende  durch  widersprichliche
Forderungen oder fehlende Richtungsentscheidungen blockiert und
gibt am Ende jedes Kapitels Hinweise, was man als Konsumentin
glauben kann und was nicht.
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DER GROSSE BIO-SCHMAH

Wie uns die Lebensmittelkonzerne an der Nase herumfiihren
Biologische Lebensmittel liegen im Trend, die Umsatze steigen
jahrlich. Den allergroten Teil des Kuchens sichern sich in
Osterreich mittlerweile die grolRen Sasam
Supermarktkonzerne wie REWE (Billa & Co.), DER GROSSE
SPAR und HOFER.

Was steckt aber wirklich hinter deren Bio-
Handelsmarken?  Ausgehend von den
vollmundigen Versprechen der Werbung
macht sich der Agrarbiologe Clemens G. Arvay
auf die Suche nach der Realitat. Anstatt auf
idyllische Bio-Bauernhdfe und gluckliche
Schweinchen stoRt er auf Tierfabriken,
endlose Monokulturen und industrialisierte
Landwirtschaft. Begleiten Sie den Autor auf
seiner Reise durch den biologischen Massenmarkt und erfahren
Sie, was Sie nie hatten erfahren sollen, wenn es nach den
Lebensmittelkonzernen ginge. Der Autor zeigt aber auch echte Bio-
Alternativen auf. Clemens G. Arvay, Verlag Carl Ueberreuter, Janner
2012, ISBN 978-3-8000-7528-7, www.arvay.info.

Englischunterricht:
Was hei3t Biargermeister in Englisch?
Burgerking
Und was heil3t Vizebiirgermeister?
Bic Mac

FILME

»,Seed Warriors “ greift die Frage auf, welche Aussichten wir
angesichts der sich bereits in Gang befindlichen Klimaerwarmung
haben. Zwei Ansatze, die sich mit der bedrohten Artenvielfalt und
der Ernahrungssicherheit auseinandersetzen, prasentiert der Film.
Da gibt es einerseits die Saatgutbank im norwegischen Svalbard,
wo Samenproben aus der ganzen Welt gelagert werden, um im Fall
von Katastrophen eine Rucklage zu haben. Gleichzeitig
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experimentiert die Mais-Expertin Marianne Banziger in Nairobi mit
Maissorten, die auch bei unglnstigen Bedingungen noch hohe
Ertrage liefern. Der Film besticht durch seine pragmatischen
Protagonistinnen, die mit Ruhe an Ldésungen arbeiten, ohne die
Dramatik der Lage zu verharmlosen.

Ein Dokumentarfiim von Mirjam von Arx, Katharina von Flotow,
Schweiz 2010.

Hier etwas zur Inspiration, vielleicht habt ihr schon was Uber den
Film EMPIRE ME gehoért: "Dokumentarfilmer Paul Poet fuhrt mit
seinem Film in sechs Alternativwelten, gegrundet von Menschen,
die mit dem herkdmmlichen Gesellschaftssystem unzufrieden sind.
In Mikronationen, die eine gewisse Autonomie erreicht haben,
experimentieren die Bewohner mit neuen beziehungsweise neu
entdeckten Formen des Zusammenlebens, um dem Einzelnen neue
Freiheiten oder selbst gewahlte Grenzen zu bieten."

Siehe auch: www.empire-me.net.

BAUERNSCHMANKERL

Angelika Leitner vom Stranzenhof in Salzburg hat eine neue
Email-Adresse: stranzenhof@sbg.at.

Auch am Hohlsteinerhof hat sich die Email-Adresse geandert.
Adelheid Pfandl ist nun unter hohlsteinerhof@aon.at erreichbar.

Wisst ihr eigentlich, dass Familie Grissenberger in Kematen/Ybbs
das erste oOsterreichische Kornkreismuseum betreibt? Infos und
Veranstaltungstermine findet ihr im Internet unter
www.grissenberger-gimpersdorf.at.

Am Blasehof der Familie Dorfler in Arndorf, Maria Saal, werden
zum Thema ,,Erlebensraum Natur“ verschiedene Aktivitaten wie
Schnuppertage fur Kinder sowie Workshops fur Jugendliche und
Erwachsene (von der Krauterwanderung bis zum Survival
Biwakbau) angeboten. Schau doch mal auf die Homepage
www.erlebensraum-natur.at.
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Feriencamp

Auch im heurigen Sommer wollen wir uns (max. 20 Kinder, 6 Pferde
und 5 Betreuer) zu einer lustigen und erlebnisreichen Feriencamp-
Woche zusammenfinden. Es stehen wieder drei Termine im Juli und
August zur Auswahl. Mit liebem Gruf®, Herbert Lang und das
Feriencamp-Team aus der Steiermark. Termine, Infos & Anmeldung:
0664-2339383, 0664-7990024, kinder.ferien.camp@gmail.com

TIMEWALK

Was ist TIMEWALK? Ein Naturpark gestaltet von einem englischen
Landschaftsgartner mitten in Oberdsterreich zwischen Sauwald und
Donau. Dieses Landschaftsprojekt von Ben und Birgit Chalcraft mit
Biobauernhof ist wieder offen - www.timewalk.at.

Die Jugend waére eine viel schénere Zeit,

wenn sie etwas spdéter kdme.
Charlie Chaplin

Monsanto dominiert die weltweite Agrogentechnik

Dass gentechnisch veranderte Futtermittel auf dem Weltmarkt heute
billiger zu haben sind als jene aus konventionellem Saatgut, hat mit
der weltweiten Expansion der Agrogentechnik in den vergangenen
Jahren zu tun. Anders als in Europa wachst die Akzeptanz der
grunen Genmanipulation in fast allen wichtigen Agrarlandern, allen
voran den USA, Brasilien und Argentinien. Mehr als drei Viertel des
Weltmarktes fur Agrogentechnik halt der US-Konzern Monsanto, der
sich seine Marktanteile zum Teil durch Patente auf Pflanzen
gesichert hat. Greenpeace kritisiert seit Jahren, dass Monsanto
daran arbeite, die weltweite Landwirtschaft vollstandig unter seine
Kontrolle zu bringen. Durch seine Patente kann das Unternehmen
Lizenzgebuhren fur die Ernten der Bauern einheben. 2011 erzielte
Monsanto einen Nettogewinn von 1,6 Milliarden Dollar!

Kleine Zeitung
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CSA - Community Supported Agriculture
(Deutsch: gemeinschaftsgetragene Landwirtschaft)

Wie ist es heute noch mdglich angesichts des globalen Super-
marktes gesunde, frische Nahrungsmittel zu bekommen ohne sie
selbst anbauen zu mussen? Wie kann eine bauerliche, 6kologische
Landwirtschaft erhalten bleiben, die die Natur- und Kulturlandschaft
pflegt?

Solidarische  Landwirtschaft st
dafir das Konzept der Zukunft
(auch ~ Community  Supported
Agriculture oder kurz CSA (USA),
Freihof, Solidarhof,
Landwirtschaftsgemeinschaftshof;
AMAP (Frankreich), Teikei (Japan)
genannt). Okologische
Nahrungsmittelproduktion und
Solidarische Landwirtschaft sind essentiell fir eine nachhaltige
Entwicklung. Konkret handelt es sich dabei um einen
Zusammenschluss von einem (selten mehreren)
landwirtschaftlichen Betrieb mit einer Gruppe privater Haushalte.
Auf Grundlage der geschatzten Jahreskosten der
landwirtschaftlichen (Bio-)Produktion verpflichtet sich diese Gruppe
regelmalig im Voraus einen festgesetzten Betrag an den Hof zu
zahlen, der mit dem Geld seinen Moglichkeiten entsprechend
wirtschaftet.

Die Abnehmerlnnen erhalten im Gegenzug die gesamte Ernte sowie
weiterverarbeitete Erzeugnisse wie Brot, Kase etc., sofern der Hof
diese herstellt. Bei der Festsetzung der Betrage kann in der Regel
die finanzielle Lage Einzelner mit in Betracht gezogen werden. Oft
existieren "Richtwerte" als Entscheidungshilfe. Entscheidend ist,
dass die Anbau- und Verarbeitungskosten vollstandig gedeckt
werden. Die Verteilung der Ernteanteile erfolgt in regelmafigen,
etwa wochentlichen Lieferungen direkt an die Haushalte oder zu
zentralen Sammelstellen, aus denen dann nach Bedarf
Lebensmittel entnommen werden kdnnen. Grundlegend ist also,
dass eine Gruppe die Abnahme der Erzeugnisse garantiert und die
Ernte bzw. alles, was notwendig ist, um diese zu erzeugen,
vorfinanziert. Alle teilen sich die damit verbundene Verantwortung,
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das Risiko, die Kosten und die Ernte. Diese Partnerschaft
unterstitzt eine lokale Produktion und eine lokale Ernahrung.

Das Konzept entstand in den 1960er Jahren in Japan, wo heute
etwa ein Viertel der Haushalte an einem Teikei (dt.
,Partnerschaft “) beteiligt sind. In den USA bestehen CSA-
Gemeinschaften seit 1985, zurzeit mit etwa 1500 Gruppen. Auch in
der Schweiz und in Frankreich gibt es dieses Kooperationskonzept
seit vielen Jahren. Auch in Osterreich und Deutschland wird dieses
Modell praktiziert - Tendenz steigend! CSA war eines der
favorisierten Konzepte auf dem Weltsozialforum 2001 in Porto
Alegre (Brasilien).

Sej selbst die Verdnderung,

die Du sehen willst.”
Mahatma Gandhi

Biorama startet online eine neue Serie Uber ,Innovation im Bio-
Landbau", farmers experiments und den Bauern/die Bauerin als
Entrepreneur/in.

Laufend werden auf der Homepage von Biorama innovative
bauerliche Betriebe, Hof- und Vermarktungskonzepte vorgestellt. Es
folgt das erste Portrat eines - niederdsterreichischen - Betriebs. Die
Serie ist redaktionell unabhangig, lauft fir mindestens ein Jahr und
erscheint mit freundlicher Unterstitzung des Lebensministeriums.
Zum Auftakt haben wir 3 Wissenschafter von der BOKU Wien
(Susanne Kummer, Christian Vogl und Friedrich Leitgeb) daruber
befragt, wie innovativ Bio eigentlich ist, warum Bauern als stur
gelten und wie wir vom passiven zum aktiven Konsum kommen.
Das Interview wurde bewusst nicht gestrafft und zugespitzt, um zum
Start der Serie einen moglichst weiten Bogen zu ziehen.
www.biorama.at/innovation-im-bio-landbau

Weltagrarberichts-Broschiire

"Wege aus der Hungerkrise. Die Erkenntnisse des
Weltagrarberichts und seine Vorschlage fur eine Landwirtschaft von
morgen" fasst die Ergebnisse des Weltagrarberichts auf 42 Seiten
zusammen, kostenloses Download unter www.weltagrarbericht.de.
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Wie nachhaltig ist Bio? - Okologischer FuBabdruck

Die (berarbeitete Studie ,Okologischer FuBabdruck der
Biolandwirtschaft und ihrer Produkte “ liegt nun vor. Die
Berechnung erfolgte nach der Methode des Sustainable-Process
Index (SPI®), und wurde von der TU Graz (Institut fur Prozess- und
Partikeltechnik, Dr. Michael Narodoslawsky) im Auftrag von BIO
AUSTRIA entwickelt. Das Excel-Programm zur Berechnung des
Okologischen FuRabdrucks mit einer genauen Anleitung ist unter
www.fussabdrucksrechner.at aufrufbar. Eine Kurz- und eine
Langversion stehen zur Verflgung. Bei der Kurzversion ist ein
,Black Box “ - Modell fir den gesamten Betrieb mit einem
Gesamtfullabdruck als Ergebnis, der auf die Bereiche Strom,
Heizung, Maschineneinsatz, Dungemittel, Pflanzenschutz und
Zukauf aufgegliedert ist. Die Langversion rechnet den 6kologischen
Druck bis hin zum veredelten Produkt und erfordert somit einen
héheren Datenerhebungsaufwand. Land- und forstwirtschaftliche
Betriebe konnen feststellen, wie intensiv sich ihre Wirtschaftsweise
auf die Umwelt auswirkt, welche Bereiche am starksten ins Gewicht
fallen und wo demnach Veranderungen am wirksamsten sind, um
den Okologischen Druck zu reduzieren.

Eine Sonne — zwei Kraftwerksbeteiligungen

Das erste Wiener Burger-Solarkraftwerk der Wien Energie in
Donaustadt ist ausfinanziert, moniert und am Netz. 2100 Paneele
mit einer Leistung von 500 Kilowattpeak (kWp), die in das Wiener
Stromnetz eingespeist werden — und den Strombedarf von rund 200
Wiener Haushalten abdecken.

Auch der (WWOOF) Biohof Adamah in Niederdsterreich feierte eine
neue Fotovoltaikanlage. Auch dieses Kraftwerk wurde mit
Blrgerbeteiligung errichtet, es ist bereits das vierte auf dem Biohof,
von dem wochentlich rund 6000 Gemdusekisteln nach Wien und
Umgebung geliefert werden.

Derzeit sind auf den Dachern von der Familie Zoubek 600
Quadratmeter Sonnenstrom-Paneele installiert, mit einer Leistung
von 85 kWp. Und es gibt noch Platz fur weitere Ausbaustufen. Doch
schon jetzt kann der Hof an Sonnentagen seinen kompletten
Energiebedarf selbst abdecken. Der Vorteil: Im Sommer, wenn der
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Sonnenertrag am hochsten ist, wird auch die meiste Energie fur das
Kldhlhaus bendétigt. AuRerdem wurde bereits ein erstes Elektro-
Lieferauto angeschafft, mit dem Zoubeks Team im Raum
Ganserndorf die Schulen beliefert. In Planung ist ein Verteilzentrum
in Wien — von dem aus dann auch in der Stadt die Hauszustellung
mit Elektroautos abgewickelt werden konnte.
Beteiligungsprojekte sind beide — das Solarkraftwerk der Wien
Energie und jenes vom Biohof Adamah. Bei den Konditionen der
Beteiligung gibt es allerdings Unterschiede: Beim
Blrgerbeteiligungskraftwerk kann man sich bei bis zu zehn
Paneelen zu je 950 Euro beteiligen und bekommt daflr eine jahrlich
Rendite von 3,1 Prozent (knapp 30 Euro). Nach Ende der
Beteiligungslaufzeit von funf bis 25 Jahren
wird das Grundkapital zurlickerstattet.
Beim Kraftwerk vom Biohof kdnnen sich die
Interessenten mit Sonnenstrom-Bausteinen
beteiligen: Far einen Mindest-
Investitionsbetrag von 100 Euro werden in
Raten zehn Bio-Lebensmittelgutscheine im
Wert von insgesamt 150 Euro ausgegeben.
Das entspricht Uber die Laufzeit einer
Rendite von 8,14 Prozent, die jahrlich auf die Inflationsrate
angepasst wird.
Wien Energie will bis zum Herbst vier Blrgerbeteiligungskraftwerke
in der Stadt errichten. Beim Biohof Adamah kann man sich noch an

der vierten Ausbaustufe beteiligen.
Auszug aus dem Standard

SUCHE - HABE - BRAUCHE

ich bin 63, weiblich, in pension, (aber?) sehr fit und frisch und
mdchte von wien "aufs land" ziehen. ich suche eine kleine wohnung
bei oder nahe einem biologischen hof. v.a. in der warmeren
jahreszeit bin ich viel wandernd und radelnd unterwegs, aber wenn
ich da bin, wirde ich gerne am hof mithelfen bei den diversen
arbeiten. wenn sich da jemand angesprochen fluhlt, hier meine e-
mail-adresse: yutica.canal@gmx.at. liebe grufie von yutica

25



Hallo! Wir sind auf Hofsuche fiir ein generationeniibergreifendes
Wohnprojekt mit mehreren aufgeschlossenen und tatkraftigen
Menschen und sehen uns nach einem dementsprechend grofl3en
Wohnobjekt um, das ein Vvielseitiges und ausbaufahiges
Zusammenleben auf dem Land moglich macht.

Im Moment sind wir zwei Gruppen interessierter Menschen aus
Wien und Graz, die sich ein Konzept Uberlegen, in dem sich alle
Beteiligten entfalten und eigene Projekte verwirklichen kénnen.

Die Landwirtschaft soll eher zur Selbstversorgung denn als
wirtschaftliches Standbein betrieben werden und uns am Kreislauf
der Natur vor Ort teilhaben lassen. Wir suchen Anschluss zu
angrenzenden Dorfgemeinden, damit Menschen aus der
unmittelbaren Umgebung eingebunden werden und moglichst viele
von unserem Hofkollektiv profitieren kdnnen.

Wenn ihr Raumlichkeiten kennt (oder schon habt!?), in denen ein
Zusammenleben von 10-15 Menschen mdglich ist oder wenn ihr
selbst Lust habt euch uns anzuschlielRen, schreibt doch einfach an
folgende Mailadresse: jan@wwoof.de. Wir wollen dieses Jahr
loslegen!

Suche Wohnmaoglichkeit am Bauernhof

Schon seit meiner Kindheit begleitet mich die Liebe zur Natur, zu
den Bergen und der Landwirtschaft. Da ich selbst von keinem
Bauernhof komme, habe ich mit 18 Jahren begonnen, aktiv den
Kontakt zu Bauern zu suchen. In dieser Zeit habe ich auf
verschiedenen Hoéfen weltweit mitgearbeitet und dabei die
Gewissheit starken konnen, dass ich spater unbedingt selbst auf
einem Hof leben mdéchte. Wahrend der letzten 3 Jahre habe ich
Agrarwissenschaften studiert und bin nun auf der Suche nach
einem Platz, auf dem ich mich niederlassen kann. Meine neue
Heimat soll in der Region des Salzkammerguts sein, irgendwo
zwischen den Bezirken Gmunden und Vocklabruck, evt. auch
Salzburg Ost oder der Bezirk Kirchdorf. Ich suche einen Hof mit
einem oder mehreren lieben, naturbewussten Menschen, die eine
Wohnung oder auch ein renovierungsbedurftiges Haus fur 2
Personen zu vergeben haben. Miete, Kauf, Leibrente oder Pacht
konnten wir uns alles vorstellen, sobald nach dem ersten
Kennenlernen alle damit einverstanden sind. Uber die Mdglichkeit,
aushilfsweise auf dem Hof mitzuarbeiten oder gemeinsam das
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Leben zu gestalten, wirde ich mich sehr freuen.
Ruckzugsmaglichkeit sollte aber trotzdem vorhanden sein.

Mein besonderes Interesse gilt den Bereichen Selbstversorgung,
bauerliche Direktvermarktung und naturnahe Landwirtschaft. Ich
wirde neben meinem Job auferhalb, der hoffentlich auch im
Agrarbereich sein wird, selber gerne einige Bienenvolker betreuen,
Obst, Krauter und Gemuse anbauen und einige Kleintiere halten.
AulRerdem wirde es mich freuen, wenn ich einen Raum als
Werkstatt nutzen konnte, um meinem erlernten Handwerksberuf
nachgehen zu kdnnen. Noch einige Details zu mir: ich bin 27 Jahre
alt, komme ursprunglich aus dem Pyhrn-Priel-Gebiet im sidlichen
Oberosterreich, bin sportlich aktiv und gerne in den Bergen
unterwegs. Ich mag es, viele Tiere um mich zu haben, habe vor
meinem Studium schon in verschiedenen Berufen gearbeitet (Hirtin,
Kraftfahrerin, Burokauffrau, landwirtschaftliche Hilfskraft,
Produktionsarbeiterin, etc.) und wirde mich sehr freuen, einen
schonen Platz zum Leben zu finden. Wenn du oder ihr so einen
Platz auf eurem Bauernhof fur meinen Freund und mich zur
Verfigung habt und ihn uns anvertrauen maochtet, dann bitte meldet
euch bei mir: Regina, 0664/17 55 930, regina_eder@gmx.at

UNTER uns!
ER KANN NUR WEIBE
EIER HACHEMS.

[ T
Elliny. _},;,r&.:\iwﬂ AIEL U T g o BTN A

WwW,TR0NSUD. com/eckicanoon

Herausgeber: WWOOF Osterreich, Elz 99, A 8182 Puch bei Weiz
Mobil +43 (0)676 5051639 (18 — 20 Uhr), office@wwoof.at, www.wwoof.at
Redaktion: Martina Almer, Druck: REHA-Druck, 8020 Graz
Erscheinungsweise: 2.000 fallweise
Offenlegung laut § 25 Mediengesetz: WWOOF Osterreich ist als eigensténdiger Verein
Teil der weltweiten, friedlichen WWOOF-Bewegung, die interessierten Menschen
ermdglicht, auf biologischen Héfen fiir freie Kost und Unterkunft mit zu helfen. Zum Ziel
haben wir uns gesetzt, den biologischen Landbau in Osterreich konkret zu unterstiitzen,
den Kulturaustausch zwischen Stadt und Land zu férdern, Erfahrungen im biologischen
Landbau, Lebenserfahrungen zu erméglichen. Der Rundbrief dient zur Weitergabe
vereinsinterner und fiir unsere Mitglieder interessanter Informationen.

Dieser Rundbrief ist unabhéngig und frei von Werbung!
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NEONGREEN NETWORK

ERDgesprache 2012

GROSSTE GRUNE
- VORTRAGS-VERANSTALTUNG
gy OSTERREICHS

WANN: Donnerstag, 31. Mai 2012
WO: Wiener Hofburg

Heuer finden die 5. ERDGESPRACHE statt und wieder werden in
der Wiener Hofburg interessante Personlichkeiten eine breite
Offentlichkeit begeistern.

Das Programm wird sich erstmals auf eine Woche ausdehnen und
mit zahlreichen Satelliten-Events begeistern. Via Livestream
erfolgen Ubertragungen der ERDgesprache im Internet.

WAS SIND DIE ERDGESPRACHE?

Die ERDgesprache sehen sich als Initiative der Zivilgesellschaft und
Netzwerkevent. Sie laden die interessierte Offentlichkeit ein, mit
internationalen Personlichkeiten aus  Wissenschaft und
Umweltschutz und Menschen, die sich auf besondere Weise in
diesen Bereichen engagieren, in Dialog zu treten.

Die Beitrage der Sprecherinnen und Sprecher informieren Uber
aktuelle Entwicklungen in Forschung, Aktivismus und Umweltschutz,
und geben getreu dem Motto ,Bottom up“ Impulse, selbst zu
handeln.

Programm und Anmeldung: www.neongreen.net
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